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Fríos 

Brocheta de Mejillones y Vegetales                                                 
Cucharita de Tartar de Aguacate y Gamba  
Cucharita de asadillo con jamón de pato 

Tartaleta de Queso y Anchoas 
Tartaleta de Queso con Piñones y Salmón 

Tartaleta de Atún  
Tosta de  Mousse de Pato a la pimienta  

con Nueces 
Tosta de Boquerón y anchoas 
Queso de Burgos con Tomate y  
Orégano regado con aceite 

Calientes 
Brocheta de Chipirones 
Brocheta de Solomillo 

Montaditos de Lomo al ajillo 
Taquitos de Tortilla de Calabacín 

Dado de Bacalao crujiente  
Tiras de Merluza empanadas con Cereales crujientes 
Brocheta de Langostinos en camisa de frutos secos 
Hamburguesitas de Ternera con Tomate y Queso  

Arroces al Estilo del Chef 
Chupito frío o caliente, según temporada 

 

 
 
 

 
 

 

 
 

 
 
 

 
  Duración aproximada 

Hora y media 

 minimo 50 personas 

 

 

Bebidas 

Refrescos, Zumos,  
Cervezas, Vino, 
Whisky, Cava, 

 Jerez ,Combinados 

 

Postre 

Pastelería Francesa 


