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FRIOS 

Salmorejo con Cecina de León 
Tosta de Tartar de Solomillo  

Tosta de Mousse de pato a la pimienta 
Tartaleta de Ensalada de Bonito 

Tartaleta de Aguacate con gambas 
Tartaleta de Queso y Salmón con Piñones 
Cucharita de Queso Manchego y tomate 

Cucharita de tartar de mango y langostinos 
Cucharita de asadillo y Jamón de pato 

Pincho de Boquerón y pimiento 
Jamón de Jabugo trinchado en sala 

Chupito 

CALIENTES 

Bolitas de Jamón ibérico 
Tiras de Merluza empanadas 

Vol-au-vent de Pescados glaseados 
Bacalao Crujiente  

Brocheta de Verduras  
Brocheta de Chipirón 

Brocheta de Solomillo de Cebón 
Brocheta de Langostinos en crujiente de frutos secos 

Tosta de Solomillo Ibérico con ciruelas 
Hamburguesitas de Ternera con tomate y queso gratinado 

Arroces al Estilo del Chef 
 

 

 

 

 

Duración 
aproximada 
dos horas  

 

Mínimo 100 
personas 

 

POSTRE 

Brocheta de Fruta 
Delicias de  Chocolate  

Pastelería Fina 

BEBIDAS 

Refrescos, Zumos,  
Cervezas, Vino, 

Whisky, Jerez Seco y Dulce, 
Combinados Cava 


