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Duracion
aproximada
dos horas

Minimo
75 Personas

MELIA GALGOS

FRIOS
Canapé de Lacén a la gallega
Cucharita de tartar de Mango y Langostino
Cucharita de Bonito y salsa de soja
Cucharita de Tomate y Queso Manchgo
Profiteroles rellenos de crema de queso
Brocheta de Boquerén y pimiento
Tosta de mousse de Pato a la pimienta con grosellas
Tosta de Cecina de Ledn y Salmorejo
Tosta de Queso Brie con crema de Tomate y salvia
Pierna de Lacén trinchada en sala
Chupitos

CALIENTES
Croque Monsieur
Brochetas de Solomillo
Tartaletas de Atdn y pimientos
Solomillito Ibérico con Ciruela
Taquitos de Tortilla de Calabacin
Langostino Crujiente
Brocheta de Chipirén y Pifa
Croquetitas de Jamoén al estilo de nuestra abuela
Tiras de Merluza empanadas con Cereales crujientes
Arroces al Estilo del Chef

POSTRE
Pasteleria Francesa

BEBIDAS
Refrescos, Zumos, Cervezas, Vino,
Whisky, Jerez Seco y Dulce
Combinados, Cava

Precio por Persona 65 €
IVA Incluido




